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Les spécialités TACOS Y SALSA
�Toutes taxes incluses

L’ASSIETTE TACOS Y SALSA........................................................14,25
Servie avec salade du chef et salade frijoles
Choisissez 3 produits parmi les suivants :

•	 Tacos de poulet, de porc, de bœuf ou porc al pastor
•	 Tacos suadero (extra de 0,50$ par tacos)
•	 Enchillada (extra de 1,25$ pour la 3e)
•	 Quesadilla
•	 Tostada
•	 Ceviche (extra de 1,25$ )

L’ASSIETTE TACOS DE FILET DE PORC MARINÉ........................14,25
Généreuse portion de filet de porc mariné, oignon,  
coriandre, lime et 5 tortillas bien chaudes

L’ASSIETTE TACOS SUADERO
Tortillas garnies de bœuf français mariné à la lime, 
oignon et coriandre

3 Tacos..........................................................................................11,50
4 Tacos..........................................................................................14,50

LES ASSIETTES MEZCLADAS
Choisissez entre le poulet, le porc, le bœuf, la recette 
de porc al pastor ou celle du boeuf suadero 
(extra de 0,50$ par tacos suadero) 	

3 tacos...........................................................................................10,25
4 tacos...........................................................................................13,50

L’ASSIETTE VÉGÉTARIENNE...........................................................13,75
2 Quesadillas et 2 tostadas 
Servies avec salade du chef et légumineuses

L’ASSIETTE SALADE DE POULET MEXICAINE............................14,25
Une généreuse portion de poulet assaisonné à votre goût
avec salade du chef 

L’ASSIETTE GASTRONOMIQUE TACOS Y SALSA.....................19,25
Filet de porc mariné servi avec salade du chef, riz,  
légumes et tortillas (3)

L’ASSIETTE DE BROCHETTE TACOS Y SALSA.......................... 21,25
Généreuse brochette garnie de filet de porc mariné,  
poivron et oignon
Servie avec salade du chef, riz, légumes et tortillas (3)

LE CLUB SANDWICH TACOS Y SALSA......................................12,75 
Servi avec salade du chef et croustilles

Les escales TACOS Y SALSA
�Toutes taxes incluses

Accompagnez vos produits d’une salade du 
chef pour 4,25$ de plus

TACOS........................................................ 3,50
�Poulet ou porc ou boeuf ou porc 
al pastor (marinade de piments mexicains,
doux et savoureux), oignon et coriandre

TACOS SUADERO.................................... 4,00
Tortilla garnie de boeuf français mariné 
à la lime, oignon et coriandre 

ENCHILADA............................................. 4,50�
Porc haché, fromage, poivron,  
oignon rouge et coriandre

QUESADILLA............................................ 3,00�
Fromage, poivron, oignon rouge 
et coriandre

TOSTADA................................................... 3,25�
Crème de haricots noirs, coriandre, 
fromage feta, poivron �et oignon rouge 
sur tortilla croustillante	

CEVICHE.....................................................4,75
�Cocktail de crevettes assaisonnées  
à la mexicaine

Entrées et accompagnements
Toutes taxes incluses

Entrée de tzatziki................................... 5,50

Entrée de turbo mariné........................ 9,25

Salade du chef........................................ 5,50

Salade de légumineuses...................... 3,25

Oignons marinés.....................................2,75

Panier de croustilles............................. 3,00

Chez TACOS Y SALSA
Nous vous accueillons avec un panier de 
croustilles et les sauces dès votre arrivée !
(Panier de croustilles supplémentaire 3$)

Tacos traditionnels mexicains

* La TPS et la TVQ sont comprises dans nos prix

Enregistrement et départ



* La TPS et la TVQ sont comprises dans nos prix

Les escapades internationales
Toutes taxes incluses

L’ESCAPADE RUSSE (2 personnes)..............................................17,25
Caviar de lompe servi avec petits oignons fins, 
croûtons et 2 vodkas glacées

L’ESCAPADE GUATÉMALTÈQUE.................................................... 21,75
Salade tropicale de légumineuses noires 
(recette unique pour cette assiette) et sa couronne  
de pétoncles et langoustines à l’ail et au vin blanc  
Servie avec bagel Fairmount au beurre à l’ail

L’ESCAPADE MÉDITERRANÉENNE...............................................15,50
Une assiette d’escargots gratinés de trois fromages suisses,
servie avec salade du chef, légumineuses et bagel
Fairmount au beurre à l’ail

L’ESCAPADE GRECQUE SOUVLAKI	 Porc	 Poulet 

La brochette souvlaki ............................................... 4,25...........5,75

Le souvlaki pita........................................................... 6,50...........7,50
Pain pita garni d’une brochette de porc ou de poulet,  
tomate, oignon rouge, poivron, chou et sauce tzatziki

L’assiette souvlaki pita............................................ 10,25........ 11,25
Souvlaki pita servi avec salade du chef et croustilles

L’ESCAPADE GRECQUE BROCHETTES	 Porc	 Poulet

2 savoureuses brochettes de
porc ou de poulet souvlaki.................................... 14,25........ 16,25
Servies sur riz et accompagnées de légumes 
et salade du chef

L’ESCAPADE GRECQUE GYROS 

Gyros................................................................................................ 6,50
Pain gyros garni de viande de bœuf et d’agneau,
Tomate, oignon rouge, poivron, chou et sauce tzatziki

L’assiette Gyros...........................................................................10,25
Gyros servi avec salade du chef et croustilles

L’ESCAPADE FRANCAISE...............................................................12,50
Croque-monsieur au jambon, gratiné de 3 fromages suisses
Servi avec salade du chef et ses olives noires Kalamata 
sur pain sous-marin ou bagel Fairmount

Les desserts
Toutes taxes incluses

L’AFFOGATO..............................................6,75
Crème glacée à la vanille nappée d’une 
once de Baileys ou de Grand Marnier, 
le tout servi avec un café expresso

LE PIÑA DEL SOL.....................................6,75
Morceaux d’ananas grillés, flambés au 
rhum, sur crème glacée à la vanille, 
le tout servi avec un café expresso

LES CHOCOLATS « AU CŒUR FONDANT »
Variété de chocolats fins régionaux au choix

Tacos traditionnels mexicains

Jus et boissons gazeuses
Toutes taxes incluses

Jus frais TACOS Y SALSA....................... 4,75
Mélange de jus tropical et de fruits 
frais, une spécialité TACOS Y SALSA !

Limonade TACOS Y SALSA...................4,50

Coca-Cola.................................................2,25

Sprite.........................................................2,25

Orange Crush..........................................2,25

Crème Soda.............................................2,25

Thé glacé..................................................2,25

Punch aux fruits..................................... 2,75

Deli Cinq................................................... 2,75

Jus de pommes....................................... 2,75

Jus d’orange............................................ 2,75

Red Champagne.....................................3,25

Eau minérale...........................................3,25

Power aid................................................. 4,75

Bouteille d’eau.......................................2,00

Bebidas tropicales
Toutes taxes incluses 

Tropitacos...........................................................................................5,75
Mélange de jus tropical et de vodka 
ou rhum

Limonada Fiesta (Vodka)..................................................................5,75

Cuba Libre (Rhum).............................................................................5,75

Vodka jus d’orange...........................................................................5,75

Le décollage
L’arrivée

Les cafés
Toutes taxes incluses

Café régulier............................................2,25 

Café expresso ........................................ 2,75

Café Baileys.............................................6,50

Café Brandy.............................................6,25

Café TACOS Y SALSA..............................8,25
Brandy, Baileys, Grand Marnier, 
crème fouettée

L’atterrissage

En vol



Aromatique et charnu
Argentine 
Trapiche ....................................................................24,75
Région de Mendoza, Cabernet-Sauvignon
Sec, corsé et fruité

Mexique
L.A. Cetto ..................................................................28,75
Vallée de Guadalupe, Petite Syrah
Sec, corsé et épicé

France	
Carrelot des Amants.............................................. 27,50
Région du Sud-Ouest, Côtes du Brulhois
Sec, corsé et épicé

Aromatique et souple
Espagne
Coronas Torres .......................................................32,75
Région de la Catalogne, Tempranillo
Sec, moyennement corsé et boisé

France
Marquis de Chasse.................................................10,75
Région de Bordeaux, Merlot, Cabernet-Sauvignon	 (250 ml)
Sec, moyennement corsé et boisé

Fruité et léger
France 
Just.............................................................................10,75 
Vin de pays d’Oc, Merlot	 (250 ml)
Sec, léger et fruité

Mâcon 
Domaine Bouchard Père & Fils............................ 34,75
Région de Bourgogne, Gamay
Sec, léger et fruité

Italie
Vivolo......................................................................... 27,50
Région de Vénétie, Merlot
Sec, léger et fruité

Fruité et généreux
Italie	
Vittori...........................................................................5,25
Région des Abruzzes, 	 (Verre)
Sec, moyennement corsé et épicé	

Ruffino Chianti....................................................... 35,00
Région de  la Toscane, Sangiovese, Canaiole, Colorino
Sec, moyennement corsé et fruité	

Espagne
Castillo de Monseran Carinena ..........................21,50
Région d’Aragon, Grenache, 
Sec, moyennement corsé et fruité

Los Molinos Valdepenas ......................................19,50
Région de Castilla la Mancha, Tempranillo
Sec, moyennement corsé et fruité

Agarena ....................................................................19,50
Région de Valencia, Tempranillo, Cabernet-Sauvignon
Sec, moyennement corsé et fruité

Campobarro Ribera del Guadiana .....................21,75
Région Extremadura, Tempranillo
Sec, moyennement corsé et fruité

France
Saint-Chinian...........................................................28,50
Château Cazal-Viel vieilles vignes 
Région Languedoc-Roussillon, Syrah 
Sec, moyennment corsé et épicé

Domaine de Moulines ..........................................26,25
Région du pays d’Oc, Merlot 
Sec, moyennement corsé et fruité

J.P. Chenet.................................................................10,75
Pays d’Oc, Cabernet-Sauvignon, Syrah	 (250 ml)

Vins rouges

Bières

Délicat et léger
Italie
Vittori...........................................................................5,25 
Trebbiano	 (Verre)
Sec, léger et fruité

France
Les Tuileries.............................................................32,25
Bordeaux
Sec, léger et fruité

Les Jamelles.............................................................10,75
Pays d’Oc, Sauvignon blanc	 (250 ml)
Sec, léger et fruité

Aromatique et rond
Argentine
Trapiche.....................................................................24,50
Mendoza, Chardonnay
Sec, moyennement corsé et fruité

Fruité et vif
France
Cellier des Dauphins..............................................10,75
Région de Rhône	 (250 ml)
Sec, léger et floral	

Vins blancs

* La TPS et la TVQ sont comprises dans nos prix

Cervezas mexicanas
Sol, Dos XX, Tecate............................................................ 6,25

Cervezas de microbrasseries québécoises
Boréale................................................................................. 5,50
Blonde, Blanche, Rousse

Charlevoix............................................................................ 8,25
Vache folle, Flacatoune (7%)	 (500 ml)

Voix maltée.......................................................................... 8,25
Polissonne (10%)	 (500 ml)

Alchimiste............................................................................ 5,50
Claire, Écossaise

Chouape............................................................................... 8,25
Blanche, Ambrée amère, Rousse, Noire	 (500 ml)

Sleeman 
Light.......................................................................................4,75

Fût...........................................................................................4,75

Tequila ambrée................................................................... 6,25
Rhum brun........................................................................... 5,50
Grand Marnier.................................................................... 6,25
Baileys...................................................................................5,75
Brandy.................................................................................. 5,50
Scotch Grant’s..................................................................... 5,50
Vodka glacée....................................................................... 5,50

Spiritueux

En première classe

Sur la plage

 


